VISION

Programy
Orange

PRILOHY 1. Houskové knedliky Para 24 min. 99°C 50%
2. Brambory varené Para 35 min. 99°C 50%
3. Ryze varena Para 35 min. 99°C 50%
4. Brambory pecené Horky vzduch 30 min. 180°C 100%
5. Zelenina varena Para 8 min. 99°C 50%
6. Vejce varené Para 15 min. 99°C 50%
7. Hranolky mrazené 7.1 Horky vzduch 1 min. 250°C 100% Zap.
7.2 Horky vzduch 12 min. 180°C 100% Zap.
DESERTY 8. Kynuta tésta-malé g1  (ombinovanyrezim, 8min.  160°C 100%
40% vlhkost
8.2 Horky vzduch 6 min. 180°C 1007%

Kombinovany rezim

9. Kynuta tésta-velké 9.1 40% vihkost 10 min. 160°C 100%

9.2 Horky vzduch 10 min. 180°C 100%
10. Listova tésta Horky vzduch 20 min 190°C 100%
11. Slehana lit4 tésta Horky vzduch 20min  170°C 100%

* 7rychlostiventilatoru a klapka pro odtah pary je volitelné vybaveni. Pokud konvektomat nema toto
vybaveni, budou prislusné parametry nastaveny v zakladnich hodnotach (ventilator 100%, klapka VYP.).
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Kombinovany rezim

. A tésta- 2 12.1 5 min. 180°C 80%
12. Odpalovana tésta-malé 80% vihKost min
12.2 Horky vzduch 8 min. 195°C 70% Zap.
Kombinovany rezim
13. Odpalovana tésta-velké 13.1 v 7min.  180°C 80%
80% vlhkost
13.2 Horky vzduch 12 min. 195°C 80% Zap.
14. Trena tésta Horky vzduch 30 min. 140°C 90%
15. Knedliky kynuté ovocné Para 12 min. 95°C 50%
16. Veprové varené-v celku Para 50 min. 99°C 70%
T ., Kombinovany rezim
. 1 hod. 140°C 70%
17. Veprové dusené kostky/platky 0% vihkost o
L .. Kombinovany rezim
. - 1:30 hod. 140° 70%
18. Veprové dusené-v celku 70% vihkost 30 hod 0°C 0
L L. , Kombinovany rezim .
. 19.1 0 . 140° 70%
19. Veprové pecené kostky/platky 9 50% vihkost 30 min 0°C 0
19.2 Horky vzduch 30 min. 175°C 70%
Kombinovany rezim
. fové < 8- 20.1 50 min. 140°C 70%
20. Veprové pecené-v celku T min
20.2 Horky vzduch 30 min. 170°C 70%
21. Veprové grilované 100-300g Horky vzduch 7 min. 230°C 70% Zap.
22. Veprové grilované 300-600g Horky vzduch 11 min. 200°C 70% Zap.
- L Kombinovany rezim .
. = 23.1 0 . 150° 70%
23. Kufe pec¢ené-v celku 50% vihkost 30 min 0°C
23.2 Horky vzduch 25 min. 190°C 70% Zap.
Kombinovany rezim
. i ¢ 3-casti 24.1 25 min. 150°C 70%
24. Kufe pecené-casti 50% vihkost min
24.2 Horky vzduch 20 min. 190°C 70% Zap.

*

7 rychlostiventilatoru a klapka pro odtah pary je volitelné vybaveni. Pokud konvektomat nema toto
vybaveni, budou prislusné parametry nastaveny v zakladnich hodnotach (ventilator 100%, klapka VYP.).
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25. Kure grilované-v celku

26. Kure grilované-steak

27. Kachna pecena

28. Kachni prsa grilovana

29. Husa pecena

30. Kralik pe¢eny

31. Krata pec¢ena

32. Krfepelka / perli¢ka / holub

*

27.1

27.2

27.3

27.4

29.1

29.2

29.3

29.4

30.1

30.2

30.3

311

31.2

3.3

32.1

33.2

Horky vzduch

Horky vzduch

Horky vzduch

Para

Kombinovany rezim
50% vlhkost

Horky vzduch

Horky vzduch

Horky vzduch

Para

Kombinovany rezim
50% vlhkost

Horky vzduch

Kombinovany rezim
50% vlhkost

Kombinovany rezim
50% vlhkost

Horky vzduch

Horky vzduch

Kombinovany rezim
50% vlhkost

Kombinovany rezim
30% vlhkost

Kombinovany rezim
50% vlhkost

Horky vzduch

50 min.

8 min.

10 min.

10 min

1:20 hod.

30 min.

8 min.

10 min.

10 min.

1:20 hod.

30 min.

30 min.

30 min.

10 min.

10 min.

1:50 hod.

30 min.

30 min.

15 min.

180°C

230°C

200°C

99°C

1557C

145°C

220°C

200°C

99°C

135°C

145°C

135°C

145°C

180°C

200°C

135°C

180°C

150°C

180°C

100%

50%

80%

90%

100%

100%

50%

80%

90%

90%

90%

100%

100%

80%

100%

90%

100%

Zap.

Zap.

Zap.

Zap.

Zap.

Zap.

Zap.

7 rychlostiventilatoru a klapka pro odtah pary je volitelné vybaveni. Pokud konvektomat nema toto
vybaveni, budou prislusné parametry nastaveny v zakladnich hodnotach (ventilator 100%, klapka VYP.).
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. ézi dusené- e 1:30 hod.  140°C 70%
33. Hovézi dusené-kostky / platky 0% vihkost o
Kombinovany rezim
34. Hovézi dugené-v celku Y 2hod.  140°C  70%
70% vlhkost
e Kombinovany rezim
. - 1 2 hod. 140° 70%
35. Hovézi pecené-v celku 35 0% vihkost od 0°C 0
35.2 Horky vzduch 20 min. 160°C 70%
36. Hovézi grilované 100—-300g Horky vzduch 7 min. 230°C 70% Zap.
37. Hovézi grilované 300-600g Horky vzduch 10 min. 200°C 70% Zap.
Kombinovany rezim
38. Hovézi roast beef 4 45min.  140°C 70%
40% vlhkost
. Ryba pecena-filet Horky vzduch 15 min. 190°C 100% Zap.
. ; Kombinovany rezim )
. - 2 . 170° 100%
40. Ryba pecena-v celku 30% vihkost 0 min 0°C 00
41. Ryba grilovana Horky vzduch 8 min. 210°C 100% Zap.
42. Ryba posirovana Para 12 min. 93°C 50%
.. . . Kombinovany rezim .
. - 43.1 10 . 170°C 100%
43. Pecivo kynuté-malé I . min
43.2 Horky vzduch 8 min. 180°C 100%
. , , Kombinovany rezim )
44. Pedivo kynuté-velké 441 y 10min.  210°C  100%
50% vlhkost
442 Kombinovany rezim 30 mi 150°C 100%
. min. A
20% vlhkost
45, Croissant Horky vzduch 15 min. 175°C 100%
Kombinovany rezim
. zeneé Ci 46.1 6 min. 180°C 100%
46. Mrazené pecivo 0% Vihkost min
46.2 Horky vzduch 5 min. 180°C 100%

Kombinovany rezim

* 7rychlostiventilatoru a klapka pro odtah pary je volitelné vybaveni. Pokud konvektomat nema toto
vybaveni, budou pfislusné parametry nastaveny v zakladnich hodnotach (ventilator 100%, klapka VYP.).

Lan 2310, PS 43, 756 64 Roznov pod Radhostém, Tel. +420 571 665 511,
Fax: +420 571 665 554, prodej@retigo.cz, www.retigo.cz

- Q)
re tl 90 PERFECTION IN COOKING AND MORE...




DALSi VARNE

TECHNOLOGIE 47. Smazeni Horky vzduch 8 min. 230°C 100% Zap.
48. Zapékani 48.1 Horky vzduch 20 min. 140°C 100%

48.2 Horky vzduch 10 min. 190°C 90% Zap.

49. Gilovani Horky vzduch 8 min. 230°C 100% Zap.
50. Regenerace vafenych pokrmt  50.1 Para 5 min. 97°C 50%
50.1 Para 2:30 hod. 72°C 40%

Kombinovany rezim

51. Regenerace dusenych pokrmu 50% vihkost 10 min. 140°C 80%
Kombinovany rezim 230 hod 799 40%
30% vlhkost ' ' :

52. Regenerace pe¢enych pokrma  52.1 Horky vzduch 8 min. 180°C 80% Zap.
52.2 Horky vzduch 2:30 hod. 72°C 40%

PR - Kombinovany rezim )
53. Nocni vareni-hovézi maso 53.1 10 min. 200°C 100%
50% vlhkost

Kombinovany rezim

10:00 hod.  83°C 50%
50% vlhkost

53.2

- o
533 OMPINOVANYTEZIM g 00 hod. 72°C 40%
50% vlhkost

Kombinovany rezim
54. Nocni vafeni-vepfové maso 54.1 4 10 min. 200°C 100%
50% vlhkost

Kombinovany rezim
4.2 10:00 hod.  72° %.
> 50% vihkost 0:00 hod ¢ >0

Kombinovany rezim
54.3 6:00 hod. 69°C 40%
50% vlhkost

P Kombinovany rezim )
55. No¢ni vareni-drubezi maso 55.1 10 min 200°C 100%
50% vlhkost

Kombinovany rezim

10:00 hod.  70°C 50%
50% vlhkost

55.2

P~ o
553 OMPINOVANYTEZIM g 00 hod. 68°C 40%
50% vlhkost

*

7 rychlostiventilatoru a klapka pro odtah pary je volitelné vybaveni. Pokud konvektomat nema toto
vybaveni, budou prislusné parametry nastaveny v zakladnich hodnotach (ventilator 100%, klapka VYP.).
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